RESTAURANT

GTRANDPIEPER

Koch (m/w/d) der mehr sucht als , Titchen auf”

Warum bei unsé:

Das Restaurant ,,Strandpieper* ist ein-Restaurant mit ca. 64 Pliatzen im Innenbereich und ca.
150 Plédtzen im AuBlenbereich und befindet sich im Naturschutzgebiet unmittelbar am
schonsten Strand auf der Insel Norderney. Bei uns zu arbeiten, bedeutet fiir Dich die Chance
zu nutzen in einem Top Team zu wachsen, Dich einzubringen und gemeinsam im Team dafiir
zu sorgen, dass unsere Géste einen grofartigen Aufenthalt bei uns haben.

Patrick Voeltz

Was wir lhnen bieten:

¢ Du kannst aktiv mitgestalten, Deine Skills einbringen und Dich in unserem fachkundigen
Team weiterentwickeln.

o Wir bieten Dir im Regelfall eine 5-6Tage Woche in der Saison (Du weifl}t selbst, dass das in
der Gastronomie nicht immer realisiert werden kann, aber wir machen viel, um diesem
Anspruch gerecht zu werden).

e Wir zahlen gut, fair, transparent und punktlich.

¢ Wir sind offen fiir Deine Zusatzwiinsche, die wir individuell mit Dir besprechen.

¢ Wir lieben unseren Job. Wir wissen, dass die Arbeit in der Gastronomie hart ist — kennen
und leben aber auch die schonen Momente

lhr Profil:

¢ Als Koch hast Du Dir solide fachliche Kenntnisse im Bereich des Kochens angeeignet und
bist jetzt bereit weiterzugehen.

e Du erfilllst den Beruf des Kochs mit Stolz.

¢ Du méchtest Dich in ein gutes Team einbringen, Dich weiterentwickeln und auch andere an
deinem Wissen teilhaben lassen.

e Das gute Miteinander ist fur Dich nicht nur einfach eine Aussage, sondern vielmehr die
Basis flir eine gute Zeit in der Gastronomie.

Die Mega Gastronomie GmbH - Schwarzbuchenweg 49 - 22391 Hamburg



RESTAURANT

GTRANDPIEPER

Worum wir Sie bitten:

Melden Sie sich gerne telefonisch bei Herr Patrick Voeltz:

Telefon: 0174 994 14 11
E-Mail: info@strandpieper-restaurant.de
Internet: www.strandpieper-restaurant
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